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Party Buffet 1

Warm:

Gefiillte Putenrollen in Krauterjus

~

Buntes Gartengemise der Saison

~

Pariser Rostkartoffeln

Dessert - in Mini Glasern -
Ein Dessert nach Wahl der Kiiche, wie z. B.

Himbeercreme, mit Schmand verfeinert
oder
Original Hamburger Rote Griitze mit einem Vanillesaucendeckel
oder
Limonencreme mit Grappakirschen
oder
Profiteroles (Windbeutel) con chocolate
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Party Buffet 2

Warm:

Rindergeschnetzeltes in Burgundersauce

~

Gemiiseauflauf unter der Kasekruste

~

Bunte Butterspatzle frisch aus der Pfanne

Dessert - in Mini Gldsern -

Ein Dessert nach Wahl der Kuiche, wie z. B.

Himbeercreme, mit Schmand verfeinert
oder

Original Hamburger Rote Griitze mit einem Vanillesaucendeckel

oder
Limonencreme mit Grappakirschen
oder
Profiteroles (Windbeutel) con chocolate
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Party Buffet 3

Warm:

Schweinebraten in Dijon-Senfkruste mit Rosmarinjus

~

Bunte Gemiiseplatte der Saison

~

Pikanter Gemisekartoffelauflauf

Dessert - in Mini Glasern —
Ein Dessert nach Wahl der Kuche, wie z. B.

Himbeercreme, mit Schmand verfeinert
oder

Original Hamburger Rote Griitze mit einem Vanillesaucendeckel

oder
Limonencreme mit Grappakirschen
oder
Profiteroles (Windbeutel) con chocolate
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Party Buffet 4

Warm:

Lachsfilet, auf der Haut gebraten, in Krauterrahmsauce

~

Nordische Gemisepfanne

~

Pariser Rostkartoffeln

Dessert - in Mini Glasern -
Ein Dessert nach Wahl der Kiiche, wie z.B.

Himbeercreme, mit Schmand verfeinert
oder

Original Hamburger Rote Griitze mit einem Vanillesaucendeckel

oder
Limonencreme mit Grappakirschen
oder
Profiteroles (Windbeutel) con chocolate
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Private- und Business Buffets: Hanseat
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Vorspeisen:

Fischspezialitaten, bestehend aus wacholdergerduchertem Forellenfilets aus heimischen Seen,
pochiertem Norweger-Fjordlachs, fein garniert mit Forellenkaviar und Graved Lachs
Ogenmelone mit Garnelen
dazu Cocktailsauce, Honig-Senf-Dillsauce und Sahnemeerrettich

~

Antipasti von gegrillten, marinierten Gemisen mit Auberginen, Zucchini, Paprika und Champignons

~

Strauchtomaten mit Baby-Mozzarella und Basilikum-Pesto

~

Serrano-Schinken an frischem Obst

~

Pollo Tonnato, diinn geschnittene Geflliigelbrust mit Kapern-Thunfisch Sauce

~

Mediterraner Salat mit Penne Rigate

~

Lauwarmer Fetasalat mit frischen Tomaten und Lauch

Hauptgang warm:
Medaillons vom Schweinefilet, wahlweise auch vor Ort tranchiert,
mit einer Tomaten-Balsamico Sauce “Florentiner Art”,
dazu italienisches Pfannengemiise
und Uberbackene Kartoffeln mit Zucchini und Champignons

~

Putenfilet in Tomaten-Knoblauch-KrdutersoBe mit Lauchreis

Dessert:
Himbeercreme, mit Schmand verfeinert

~

Original Hamburger Rote Griitze mit einem Vanillesaucendeckel

Kaseauswahl und Beilagen:
Internationale Kaseauswabhl, reichhaltig garniert

~

Pyramide aus verschiedenen Sorten Brot, Brotchen, Baguette und Butter
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Private- und Business Buffets: Galabuffet

Vorspeisen:
Gemischte Salate der Saison mit Sauce Vinaigrette

~

Feta-Kase-Salat mit Paprika und frischem Lauch

~

Kleine Kartoffelpuffer mit Schmand und Lachsréschen
Fleischplatte mit Roastbeef, rosa gebraten, saftiges Kasseler und Krauterschweinebraten,
garniert mit feinem, eingelegtem Gartengemise, dazu Remouladensauce

~

Griiner Spargel mit geschrotetem Pfeffer und Olivendl

~

Krabbensalat in Pesto-Rosso

~

Bunte Oliven mit Paprika und Knoblauch

~

Barlauch-Kartoffelsalat

Hauptgang warm:
Steaks von der Truthahnbrust in Tomaten-Balsamico Sauce mit Kapern, Sardellen und Oliven,
dazu kleine gebackene Ofenkartoffeln
Fischroulade auf Riesling-Champignon Rahm,
dazu getriffelte Spinat-Gnocchis

Dessert:
Limonencreme mit Grappakirschen

~

Profiteroles con chocolate

Kadseauswahl und Beilagen:
Internationale Kaseauswabhl, reichhaltig garniert

~

Pyramide aus verschiedenen Sorten Brot, Brétchen, Baguette und Butter
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Private- und Business Buffets: Friihlingsbuffet
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Vorspeisen:
Salat von weilRen Riesenbohnen in leichter Tomatensauce mit gebratenen Pilzen und Basilikum

~

Speckcarpaccio auf Rucolasalat mit gehobeltem Parmesan und Zitrone arrangiert

~

Gefliigelcocktail mit Orangen und Bananen

~

Schinken auf gebratenen Zucchini und Paprika

~

Krautsalat mit Speck

~

Verschiedenes Fingerfood mit Rohkost der Saison und zweierlei Dips

~

Marinierte Meeresfriichte mit Tomaten-Salsa

~

Tomatensalat mit roten Zwiebeln und Schnittlauch

Hauptgang warm:
Hahnchenbrust, abgeschmeckt mit Zitronenpfeffer, Knoblauch und Artischocken,
SiBRe Moéhren — Zucchinipfanne, Papa Patatas — Minikartoffeln mit Mocho

~

Frisches pochiertes Lachsfilet in Triiffelschaum auf Blattspinat,
dazu kleine Rostkartoffeln

Dessert:
Brownie-Tiramisu

~

Ananas-Cocos-Créme

Kaseauswahl und Beilagen:
Internationale Kaseauswabhl, reichhaltig garniert

~

Pyramide aus verschiedenen Sorten Brot, Brotchen, Baguette und Butter
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Private- und Business Buffets: Rustikales Buffet

Vorspeisen:

Raffinierter Nudelsalat mit Fleischwurst

~

Hamburger Kartoffelsalat mit Speck und Zwiebeln

~

Gurkensalat in Dill-Joghurtsauce

~

Frischer Tomatensalat mit Gartenkrautern und Zwiebelringen

~

Hausgemachte Frikadellen

~

Holsteiner Sauerfleisch vom Schweinenacken

Heurigensalat — Schweinebraten sii-sauer eingelegt, mit Extrawurst, Paprika und Radieschen

~

Feiner Tafelspitz an Gartendressing mit frischem Meerrettich

Hauptgang warm:

Herzhafter Spanferkelbraten mit Biersauce auf Wunsch vor Ort tranchiert (ab 50 Personen),
dazu Sauerkraut oder Rotkohl und Schupfnudeln

~

Tranchen vom Hahnchenfilet, mit in Kdsesauce Uberbackenem Broccoli und Petersilienkartoffeln

Dessert:
Kaiserschmarrn mit Kompott

~

Frischer, hausgemachter Obstsalat mit Vanillesauce

Kaseauswahl und Beilagen:

Internationale Kaseauswabhl, reichhaltig garniert

~

Pyramide aus verschiedenen Sorten Brot, Brétchen, Baguette und Butter
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Private- und Business Buffets: Vegetarisches Buffet

Vorspeisen:

Herzhafte Gemisebratlinge auf siiR-saurem Linsengemiise

~

Romisch gefiillte Tomaten

~

Original spanischer Bauernsalat mit Ziegenkase und Wildkrdutern

~

Salat aus Bulgur, Peperoni und Minze

~

Hausgemachter pikanter Nudelsalat

~

Queso ,,Pur Ovella“- eingelegter Schafskase mit Krautern und Pfeffer

~

Rote Beete Salat mit Joghurt, Krdutern, Zitrone und Knoblauch
Warme Speisen:

Vierlander Kartoffelauflauf in Krdutersauce

~

Falafel auf franzésischem Gemiiseragout und Wildreismischung
Dessert:

Brownie im Tiramisu Style

~

Panna cotta im Dialog mit frischen Waldbeeren
Kadseauswahl und Beilagen:

Internationale Kaseauswabhl, reichhaltig garniert

~

Pyramide aus verschiedenen Sorten Brot, Brotchen, Baguette und Butter
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Private- und Business Buffets: International

Vorspeisen:

Syrisches Huhn mit Bulgur und Aprikosen

~

Tranchen von der Poulardenbrust mit Walnuss-Sauce

~

Orientalische Falafel mit Joghurtsauce

~

Spanische Wurst- und Schinkenspezialitdten

~

Marokkanischer Salat aus Blattsalaten mit Mohren, Datteln und Pampelmuse

~

Agyptischer Reissalat mit roten Linsen

~

Geflillte Weinblatter mit Reis, Korinthen, Walnilssen und Zitrone

~

Chorizo mit schwarzen Krduteroliven und Barlauchpesto
Hauptgang warm:

Truthahnsteak in Marsala Sauce mit Blattspinat und Pinienkernen,
dazu Penne all*arrabiata

~

Pochiertes Lachsfilet mit Apfel-Prosecco-Sauce, glasiertem Fenchel, Petersilienkartoffeln

Dessert:
Joghurtcréme mit exotischen Friichten

~

Créme Catalana

Kadseauswahl und Beilagen:

Internationale Kaseauswabhl, reichhaltig garniert

~

Gemischter Brotkorb mit Fladenbrot, Butter, Kichererbsenpaste und Schafskdasecreme
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Das Streetfood-Buffet
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Serviert und live zubereitet wird an eingedeckten und dekorierten Markstdanden.

Wahlen Sie 4 Markstande Ihrer Wahl aus. Buffetbetreuung 18:00-22:00 Uhr bzw. 4 Std.

Mindestteilnehmerzahl 200 Personen.
Ab 300 Pers.: 5 Markstande
Ab 400 Pers.: 6 Markstande
Ab 500 Pers: 7 Markstande

Marktstand Wok:

Frisch aus dem Wok servieren wir als vegetarisches Gemiisegericht
und wahlweise mit Rind, Pute oder Garnelen und hausgemachten Sof3en

Marktstand vegetarische Champignonpfanne:

Frisch in der Pfanne zubereitet: Champignons, Lauch und Krduterbutter

Marktstand Pasta:

Vorort frisch im Wasserkocher zubereitete Pasta,
im ganzen Kaselaib geschwenkt und mit Triffelol verfeinert.

Marktstand Burger:

Kreieren Sie Ihren eigenen Hamburger oder Cheeseburger nach Lust und Laune
,klassisch” oder ,,spicy” am Stand.

Marktstand Currywurst:

Vor Ort frisch geschnitten und mit hausgemachter SoRe und Brot serviert.
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Marktstand Hot Dog:

Danische Polser mit verschiedenen SoRRen, Gurkenscheiben und Réstzwiebeln im Brot

Marktstand Fischbrotchen:

Wie auf dem Fischmarkt. Brotchen mit Matjes oder Hering und Salat auf die Hand

Marktstand Suppen:

Zwei hausgemachte Suppen, wie z. B. Gemiisesuppe und Gulaschsuppe - frisch aus dem Topf mit Brot
serviert

Marktstand Burgunderbraten:

Roggenbrotchen mit Krautsalat, stifen oder scharfen Senf und Burgunderbraten

Marktstand Apfelstrudel:

Frisch aus dem Ofen mit VanillesoRe verfeinert

Marktstand SiiRe Crépes:

frisch zubereitete Crépes mit Zimt und Zucker, Apfelmuss oder Nutella

Marktstand: Eis

Drei Sorten Eis in der Waffel oder im Becher mit verschiedenen Toppings
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Buffet Live-Cooking “Summernight”:

Zu Beginn starten unsere Servicekrdfte mit sommerlichem Fingerfood
(im Bauchladen serviert)

Warme Currywurst mit Sauce

~

Apfel-Lauch Soufflé, vegetarisch, mit roten Zwiebeln

~

Yakitori HahnchenspieR

~

Papaya Karotten Slippchen im Shotglas

Kurz darauf er6ffnen unsere Live-Cooking-Stationen, an denen unsere Kéche vor Ort die Speisen zubereiten.

Die Stationen sind 2 Meter lange Holz-Marktstande, mit weiRen Markisen liberdacht.

~

Wok-Station, wahlweise und kombinierbar mit Gemiise, Scampi, Rind oder Gefliigel
sowie diversen Saucen und Reis

~

Angus-Beef-Chili mit warmen Nachos und Cheddarsauce

~

Getruffelte Pasta im Kaselaib

~

Zeitgleich wird das groRe Buffet fiir alle er6ffnet. Vor Ort werden von den Kéchen
ganze Spanferkelbraten tranchiert

Dazu servieren wir diverse Beilagen:

Hornchennudeln mit Kase Gberbacken

~

Salzkartoffeln

~

Sommerliches Gemuse und frische Salate der Saison

Dessert-Stationen:
Frisch zubereitete Crépes, wahlweise mit Zimt und Zucker, Apfelmus und Nutella

~

Zwei sommerliche Sorten Eis in der Waffel
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Das Buffet Europa

Kalt:
Kleine Pumpernickeltaler mit Tatar von Matjes und Lachs, dazu eine Créme von Preiselbeeren und Sauerrahm

~

Medaillons vom Schweinefilet auf einem Salat von Orangen, WeiRkohl und gebratenen Speckwirfeln

~

Sylter Nordseekrabbensalat im Miniglas

~

Schaustlick vom pochierten Ostseelachs mit fangfrischen Raucherfisch Spezialitaten

~

Spanischer Serranoschinken auf einem pikanten Salat von der Ogenmelone

~

Kleine Tapasauswahl von der Tageskarte, frisch aus der Kiiche

~

Pastrami vom Rinderriicken auf Kichererbsen-Humus

~

Salat vom geschmorten Hiihnchen in Sherrymarinade mit getrockneten Feigen

~

Filet von der roten Meerbarbe auf Zitronen-Rosamarin-Schaum

~

Gebratene Auberginentaler mit einem Tomaten Ragout

~

Aufgeschnittener Schweineriicken an einer Salsa Verde

Warm:
Frisch aus dem Wok vom Koch am Marktstand serviert:

Garnelen mit gelben Karotten, Paprika, einem Hauch Knoblauch und Kirschtomaten in legierter Sahne
Steaks vom Angusrind (Nacken oder Hiifte))oder ganzes Rindfleisch tranchiert mit Pilzen und Krautern in
Rotwein geschmort,
dazu buntes Pfannengemuse der Saison mit frischen Gartenkrdutern,

Kartoffelauflauf unter der Kasekruste

Dessert:
WeiRes Schokomousse mit einem Pflaumen-Portweinkompott marmoriert

~

Schaum von Kokosnuss und Mango auf einem Kiwi-Spiegel
Mediterrane Kdaseauswahl mit Trauben und Friichten
Brotauswahl & passende Dips
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Das Buffet Exklusiv ,,Showfish*

Frische Vorspeisen aus dem Meer
Am Marktstand serviert:
Ein gerducherter, ca. 1 m groRer Salzwasserfisch, ca. 15-20 kg, z. B. Mai-Mai-, Schwert-, Thun-, oder Segelfisch,
ist nicht nur Eye-Catcher auf dem Buffet ist, sondern kann auch von Ihren beeindruckten Gasten verspeist
werden — die Auswahl des Fisches richtet sich dabei nach Saison und Verfiigbarkeit und dem Fanggliick des
Fischers.

Riesengarnelen mit Mango

~

Heilbutt-Carpaccio mit Preiselbeeren-Sahne

~

Sylter Nordseekrabbensalat im Miniglas

~

Passende Dips

Vorspeisen, frisch vom Land:
Hauchdiinn geschnittener Wildschinken mit Zwiebelmarmelade

~

Ganzer Serranoschinken vor Ort frisch aufgeschnitten mit pikantem Melonensalat

~

Rosa gebratenes Roastbeef mit marinierten Gartenfriichten der Saison

~

Praline von der Ganseleber gefiillt mit Mango im Triffelmantel

~

Forster Terrine vom Spanferkel mit Sauce Cumberland

~

Bunte Gartenfrichte der Saison in milder Balsamico-Marinade

~

Fasanen Blatterteig Bonbon mit Preiselbeerschaum

~

Kartoffelbaumkuchen frisch aus dem Ofen

~

Tranchen vom Tafelspitz auf Meerrettich Creme

~

Wildkrautersalat mit verschiedenen Toppings und Himbeerdressing.
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Warm (Frisch aus dem Wok vom Koch serviert)
Garnelen mit gelben Karotten, Paprika, einem Hauch Knoblauch und Kirchtomaten in legierter Sahne

~

Rindfleischstreifen, asiatisches Gemise und frischer Ingwer mit Sojasauce
Dazu aus dem Chafing Dish:
franzosisches Gemiiseragout, Rosmarinkartoffeln, vegetarischer Gemise-Kartoffelauflauf und Patna-Reis

Nachspeisen
Weilles und braunes Schokoladenmousse im Glas geschwenkt

~

Vanillecreme mit gelierten Waldbeeren

~

Auf Dessertloffel drapierter Limonenschaum mit Kirschen

~

Créme Br(ilée vor Ort flambiert

Kdse und Brot
Grol3e Kdseauswahl, mit Friichten garniert

~

Variation von Baguette und Brétchen, Brot und Butter
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BBQ-Buffets

BBQ Party 1:

Diverses ,,Grillgut” im Brotchen:

Marinierte Schweinenacken- und Putensteaks mit Krautsalat

~

Verschiedene Wiirste: Rostbratwurst, Schinkenwurst

~

Grillkase

~

Senf und Ketchup
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BBQ Party 2:

Marinierte Schweinenacken- und Putensteaks

~

Verschiedene Wiirste: Rostbratwurst, Schinkenwurst

~

Forelle in Alufolie mit frischen Krautern, Lachsfilets

~

Gegrillte Zucchini, Riesenchampignonképfe

~

Backkartoffel mit Sour Cream, Kleine Pellkartoffeln mit Dip

~

Verschiedene Kartoffelsalate (mit Essig und Ol, mit Mayonnaise und Ei)

~

Krautsalat, Coleslaw Salat, frische Salate mit Joghurt und Balsamico-Essig Dressing

~

Tomatenwdrfel; Gurkensticks

~

Senf, Ketchup, Krduterbutter, Fladenbrot
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BBQ American Summer Buffet
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Vorspeisen
Catfishfilet nach Colorado Art mariniert und im Holzofen gegart

~

Garnelen in Mango a la Wupathi

~

Turkey Grand Canyon Style mit BBQ Dip

Salat mit Kaktusfeige wie aus dem Death Valley

~

Salat von der Lake-Mead-Barbe mit frischen Gartenfriichten

~

Coleslaw Salat frisch aus dem Fass

~

Nevada Salat von Mais, Paprika und Pfirsich

~

Utah handmade Meatballs

~

Brotkorb mit passenden Dips

Burger-, Tranchierstation
Vom Grill: Pattis, Spare Rips und Chicken Wings, Maiskolben

~

Tranchier-Station: BBQ Pork

Warm
Mojave Bohnenpfanne

~

SuRkartoffelauflauf Louisiana Style

~

Gemise

~

Kartoffelwedges Indian Style

Desserts
Corn Pancake mit diversem Sirup

~

Grapefruitcreme
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BBQ Exklusiv 1

Marinierter Schweinenacken

~

Lammkoteletts

~

Zarte Rindersteaks

~

Marinierte Putenmedaillons

~

Scampispiele

~

Frisches mariniertes Lachsfilet

~

Grillbratwurst, Schinkenwurst
Schafskase mit Krautern, Knoblauch und Peperoni mariniert,
dazu Saucen und Dips: Tsatsiki, Barbecue-Sauce, Sauce sii3-sauer, Curryketchup, Senf, Krauterbutter

Salate und Beilagen
Rosmarinkartoffeln mit Krauterquarkdip

~

Gegrillte Maiskolben und hausgemachter Kartoffelsalat

~

Frische Mango mit Mozzarella, Zitronengras und Macadamia Nissen

~

Italienischer Thunfischsalat mit Tomaten, Paprika, Eiern und Oliven

~

Pastasalat mit getrockneten Tomaten, Pinienkernen, Oliven und Pesto

~

Frischer Karotten-Sellerie Salat

~

Antipasti mit marinierten Paprika, Auberginen, Champignons und Zucchini

~

Blattsalat der Saison mit zweierlei Dressing nach Wahl
Gemischtes Kdsebrett mit internationalen Kasespezialitdten. Garniert mit Trauben und Radieschen
Knoblauchbaguette und gemischte Partybrétchen.

Dessert
Hausgemachte Rote Griitze mit VanillesoRe

~

Limettencreme
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BBQ Exklusiv 2 ,,Table and Grill Buffet”

Kalt: Als Table-Buffet auf den Gastetischen eingedeckt, alles angerichtet in kleinen Schalen oder Glaschen:

Bunte Antipastiauswahl: Zucchini, Paprika rot & gelb, Balsamico Champignons

~

Sylter Nordseekrabbensalat in Gurken-Dillmarinade

~

Aprikose im Speckmantel auf roter Zwiebelkonfitlre

~

Mini Mozzarella mit Bresaola und edlen Krdutern am Spiel

~

Zartweizen Quinoasalat mit frischen Gartenkrautern & Minze

~

Hamburger Erdapfelsalat mit Mini Frikadelle

~

Riesengarnele am SpieR auf Minzbulgur

~

Holsteiner Brotauswahl und Butter sowie verschiedene Dips , Olivendl und Meersalz

Vom Buffet / Grill:
Entrecote vom Angusrind mit Krauter-Jus

~

Gegrilltes Wildsteak mit Krauterbutter

~

Medaillons vom Schweinefilet in Rotweinmarinade

~

Ostseelachs mit Limetten und Krdautern vom Grill

~

Riesengarnelen aus der Pfanne mit mediterranem Gemise

~

Poularde bunt gefillt vom Grill

~

Krauter Schafkdse mit getrockneten Tomaten im Aromapack

~

Pariser Kartoffel- Gemusegratin

~

Buntes Grillgemise aus dem Rechaud

~

Mini Rostkartoffeln mit Krduterquark

Dessert:
Créme Br(ilée von der Tonkabohne vor Ort flambiert

~

Frischer Obstsalat mit Vanillesauce

~

Mascarponecréme mit Blaubeerkompott

~

Gereifte Kdsesorten vom Brett mit Friichten und Brot
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BBQ Exklusiv 3 ,,Table and Grill Buffet”

Kalt: Als Table-Buffet auf den Gastetischen eingedeckt, alles angerichtet in kleinen Schalen oder Glaschen:
Antipasti: Zucchini, Paprika rot & gelb, Balsamico Champignons, Tomate mit Mango

~

Praline von der Entenleber mit Champagner Blaubeere im Pistazienmantel

~

Pastrami vom Kalb und gegrilltem Thunfisch am Spiel3

~

Marinierter GeflugelspieR auf Tomatensugo

~

Wachtelspiefls mit Kirsch Aprikose auf Kartoffelschaum

~

Holsteiner Brotauswahl und Butter sowie verschiedene Dips, Olivenél und Meersalz

Vom Buffet / Grill:
Filet vom Holsteiner Weiderind mit Schalotten, sautiertem Gemdse und Jus

~

Gegrilltes StrauRenfilet in Krdutermarinade

~

Original Nirnberger Wirstchen und Merguez (spanische Lamm/Rindfleischwirstchen)

~

Baramundifilet gegrillt auf gerahmtem Dithmarscher Welschkraut

~

Languste vom Grill mit Pak Choi und Shitake Pilzen in Ingwer Sojasauce

dazu
Getriffelter Kartoffelstampf

~

Rosmarinkartoffeln frisch aus der Pfanne

~

Griner Spargel vom Grill

~

Gegrillte Gartenfriichte am Spiel8 in Krautermarinade

~

Basmatireis

Dessert:
Warmer Valrhona-Schokoladen-Kuchen mit flissigem Kern

~

Mascarponecréme mit Erdbeer-Rhabarberkompott

~

Limettensorbet in Champagner

~

Gereifte Kdsesorten vom Brett mit Friichten und Brot
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Weihnachtsbuffet 1

Vorspeisen

Waldorfsalat

~

Weihnachtliches kleines Salatbuffet mit Feigen und Datteln
Salat von weillen Bohnen, Staudensellerie und Mandarinen

Lachs-Bellevue im Ganzen pochiert und fein garniert

~

Kleine Kartoffelpuffer mit einem Tatar vom Wintermatjes

~

Tranchen von der roten Beete mit jungem geschmortem Pulpo

Bergbauernschinken mit Honig parfiimiert an weihnachtlichen Friichten

~

Winterlicher Bulgur-Salat mit getrockneten Pflaumen und Hahnchen

~

Tranchen von der Poulardenbrust auf winterlichen Blattsalaten mit Ingwer-Balsamico-Dressing

~

Variation von Roastbeef und Kassler an Mixed Pickles, dazu hausgemachte Remouladensauce

~

Vierlander Kartoffelsuppe mit Steinpilzen und frischem Liebst&ckel

Hauptspeisen warm:
Geschmorte Entenkeulen mit Orangen-Rotweinsauce mit hausgemachtem Blaubeer-Apfel Rotkohl,
dazu runde Rostkartoffeln sowie glasierte Maronen

~

Jungschweinriicken in Orangen und Pflaumen geschmort, mit Rahmwirsing und
Kartoffel-Karotten-Gratin

Desserts:
Wiener Apfelstrudel mit Vanillesauce

~

Schokoladencréme mit Spekulatius und parfimierten Kirschen
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Weihnachtsbuffet 2:

Vorspeisen

Zartweizensalat mit Weihnachtsgemisen

~

Gemuse der Saison mit pikantem Dressing

~

Feldsalat mit gebratenen Pilzen, gelben Cherrytomaten und Knoblauchcro(tons

Pochierte Lachsforelle mit Sahnemeerrettich und Preiselbeersahne

~

Hausgebeizter Graved Lachs auf Kartoffelrdsti mit Honig-Senf-Dill Sauce

~

Pollo Tonnato mit einer Thunfisch-Kapern Sauce

~

Holsteiner Winterschinken auf einem Salat von marinierten Melonen

~

Weihnachts-Kartoffelsalat mit kleinen Frikadellen im Shotglas

~

Gerducherte Putenbrust auf Preiselbeergelee

~

Tafelspitz in Estragon-Vinaigrette mit jahreszeitlichem Salat

~

Kirbis-Ingwer Stippchen

Hauptspeisen warm:
Spanferkelbraten, frisch aus dem Ofen und vor Ort tranchiert, mit Biersauce,
bunte Gemiseauswahl der Saison und Nusskartoffeln

~

WeiRfisch in WeiRweinsud gediinstet mit Rahmspinat und Wildreismischung

Desserts:
Mousse von Lebkuchen mit Pflaumenkompott

~

Mascarpone-Rumtopf-Creme
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Weihnachtsbuffet 3:

Py

Vorspeisen:

Karotten-Orangensalat mit WeilRkohlstreifen und gerdsteten Kiirbiskernen

~

Bunte Antipastiauswahl von verschiedenen Gemiisen der Saison
Rote Paprika mit Rosmarin und Olivendl, gelbe Paprika in Orangensud mit Kapern und
glacierten Karotten mit Basilikumal

~

Gerollte Crépes mit marinierten Pilzen gefillt, auf einem Preiselbeer-Confit

~

Pochierter Buntbarsch mit Krautervinaigrette

~

Lachstatar vom gebeizten Lachs auf kleinen Reibekuchen mit Schmand und Dill

~

Variation von Lachs und Forelle, dazu Sahnemeerrettich

~

Serrano-Schinken mit frischen Champignons und Rucola

~

Flugentenbrustsalat in pikantem Joghurtdressing

~

Putenbrust, frisch aus dem Rauch mit Pfirsichspalten

~

Schweinerlicken mit Dérrpflaumen auf einem Aprikosen-Chutney

~

Rahmsiippchen von der Petersilienwurzel mit gerdsteten Speckstreifen

Hauptspeisen warm:
Geschmortes Wild-Ragout mit Waldpilzen, Dithmarscher Blaukraut und hausgemachten Schupfnudeln

~

Weihnachtlicher Putenrollbraten mit Fiillung, karamellisierter Spitzkohl mit einer Prise Zimt
und Uberbackene Kartoffel-Gemisepfanne

Desserts:
Vanille-Mousse mit Zimtkompott

~

Weihnachts-Tiramisu unter der Schokosauce
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Weihnachtsbuffet ,,2 aus 3“:

Vorspeisen:
Winterlicher griiner Salat

~

Kartoffelsalat mit Barlauch

~

Tomaten-Mozzarella-Spiefle im Mini-Glas

~

Aubergine, verfeinert mit Knoblauch und Peperoni

~

Variation von gebeiztem Lachs, gerducherter Steinofenforelle,
gedinsteten Fjordlachs, veredelt mit rotem Kaviar

~

Matjesfilets in einer Apfel-Zwiebel-Gurken Sauce

~

Pollo Tonnato — diinn geschnittene Gefliigelbrust mit Kapern und Oliven in Thunfischsauce

~

Hausgemachte Mini-Frikadellen

~

Broccoli-Creme Suppe

Hauptspeisen warm: (zwei zur Wahl)

Getriffelte Pasta im Kase-Laib (Livecooking)

~

Grinkohl mit Kochwurst, Kassler vor Ort tranchiert und Kartoffeln

~

Geschnetzeltes vom Schweineriicken mit frischen Champignons und hausgemachten Spatzle

Desserts:

Hamburger Rote Griitze

~

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenroster
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Weihnachtsbuffet ,,Hamburg meets Asia“:

il
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Vorspeisen:

Thaisuppe mit rotem Curry und Hiithnchen

Reichhaltige Shushiauswahl von der Platte

~

Vegetarisches Sushi

~

Buntes Asia Fingerfood Cross Over

,Lachs-Bellevue” — ganzes pochiertes Lachsfilet als Showfisch garniert mit Erdnuss-Honigsauce

Weihnachtssalat vom Rotkraut in Orangen Zimt

Riesengarnelen in siik-saurer Zitronengrasmarinade

Winterlicher Pastasalat nach Art des Hauses

Kartoffelkugeln in roter Creme

Weihnachtlicher Gemusesalat

Brot, Butter, passende Dips

Warme Speisen
Entenkeule frisch aus der Rohre

Am Marktstand: Entrecote rosa gebraten am Buffet tranchiert mit Rotweinsauce

Rollchen vom Atlantikfisch in Champignon-WeiRwein-Sahne SoRe auf Blattspinat in Triiffelrahm

dazu Langkornreis, goldgelb gebratene Kartoffelspatzle

Apfelrotkohl

Champignon-Kartoffelauflauf

Vegetarische Rosti von Gartenfriichten auf Balsamicolinsen
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Desserts:
Hamburger Rote Griitze

Mousse von Zimtsternen

Asia Melonentatar mit Minze

Bunte Kaseauswahl
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Weihnachtsbuffet “Winterland”:

Walking-Finger-Food, sechs Live Cooking-Stationen und ein klassisches Buffet inkl. Tranchierstationen.

Zu Beginn servieren unsere Servicekrafte mit Bauchladen das winterliche Fingerfood

Winterschmalz-Schnitten mit frischem Schnittlauch, Apfeln, einem Hauch Chili und einer Prise Zimt.

~

Warme Currywurst vom Rind mit Sauce

~

Apfel-Lauch Soufflé, vegetarisch, mit roten Zwiebeln

~

Feine Hahnchenspiele im Pflaumendip auf Wintersprossen

~

Kirbis-Orangen Siippchen im Shotglas

Kurz darauf eréffnen unsere vier Live-Cooking-Stations, an denen unsere Koche vor Ort die Speisen zubereiten.
Die Stationen werden an zwei Meter langen Holz-Marktstdnden aufgebaut und sind mit weillen Markisen
Uberdacht.
Wok-Station, wahlweise und kombinierbar mit Gemiise, Scampi, Rind und Gefliigel und diversen SofRen und Reis

~

Angus-Beef-Chili mit warmen Nachos und Cheddarsauce

Danach ist das groRe weihnachtliches Buffet fiir alle eréffnet. Vor Ort werden von den Kéchen
ganze Enten- oder Gdnsebraten sowie Spanferkelbraten tranchiert

Dazu servieren wir diverse Beilagen:
Hornchennudeln mit Kase Gberbacken

~

Salzkartoffeln, Grinkohl und Rotkohl

Frische Salate der Saison

Dessert-Stationen:
Frisch zubereitete Crépes, wahlweise mit Zimt und Zucker, Apfelmus und Nutella

Eis in der Waffel, zwei weihnachtliche Sorten, wie z. B. Pflaume-Zimt und Spekulatius
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Menis

Stellen Sie Thr Wunschmeni zusammen. Wahlen Sie zwischen drei, vier oder fiinf Gangen.
Die Preise gelten ab 60 Personen. Zur Wahl stehen:

1. Gang kalte Vorspeise:

Hamburger Raucherfischteller mit dreierlei Fischvariationen und Meerrettichschaum an Salatbouquet
oder
Gerducherte Entenbrust mit Birnen Preiselbeerconfit und Salatréschen
d
Blankeneser gefiillte Héhnchenroula(c)iee:nit Orangenschaum und Salatherzen
oder
Gemdliseterrine an Krautersauce mit Feldsalat und Himbeerdressing (vegetarisch)

Zu allen Vorspeisen servieren wir Brot und Butter

2. Gang Suppen:

Kategorie 1
Hochzeitssuppe
oder
Kurbis-Ingwer Suppe (vegetarisch)
oder
Hamburger Kartoffelsuppe mit Schnittlauch
oder
Rahmsuppe von Zuckerschoten mit KI6Bchen und CroGtons
oder
Essenz von Waldpilzen mit bunter Einlage (vegetarisch)

Kategorie 2
Hamburger Kartoffelsuppe mit Nordseekrabben

oder

Griine Spargelsuppe mit Riesengarnelen
oder

Sylter Krebsrahmsuppe mit Teigtasche
oder

Hamburger Aalsuppe stiR-sauer mit Backobst und Aal
oder
WeilRe Tomatenschaumsuppe (vegetarisch)

Weitere Suppen auf Anfrage. Zu allen Suppen servieren wir Brot und Butter
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3. Gang Zwischengang:

Pochierter Bachsaibling mit lauwarmem Kartoffel Gurkensalat
oder
Pastete vom Wild mit Kirschconfit und Salat Bouquet
oder
Timbale vom Marktgemiise mit Frankfurter Griiner Sauce (vegetarisch)
oder
Seeteufelmedaillons an Zitronengras und zweierlei Paprikaragout
oder
Involtini vom Kalb auf pikantem Linsengemise
oder
Limonen Risotto mit Pastinakenchips und gegrillter Riesengarnele

4. Gang Hauptgang:
Rosa Rinderfilet oder vegetarische Gemiisetimbale der Saison,
mit Rosmarinjus, Bohnenbiindchen und Gratinkartoffeln
oder
Entenbrust rosa gebraten oder vegetarische Gemiisetimbale der Saison,
mit Kastanienhonig glasiertes Spitzkohlgemise und Pariser Roéstkartoffeln
oder
Hamburger Pannfisch vom Zander und Lachs oder vegetarische Gemiisetimbale der Saison,
mit korniger Senfsauce und Pariser Rostkartoffeln
oder
Perlhuhnbrust gefiillt mit einer Morchelfarce oder vegetarische Gemiisetimbale der Saison,

an Pfannengemiise und Polentaschnitte
oder

5. Gang Desserts:

Hamburger Rote Griitze mit Vanillesauce und Sahne
oder
Marinierter Obstsalat der Saison mit Schokozigarre
oder
Mousse au chocolat von dunkler Schokolade mit Kirschen
oder
Tiramisu mit Biskuit und Weinbrand unter der Kakaohaube
oder
Joghurt Pfirsichmousse mit exotischen Friichten
oder
Portweinmousse mit buntem Melonensalat
oder
Panna Cotta mit Himbeermark
oder
Baumkuchen Terrine mit Rotweinbirnen
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Fingerfood
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Stellen Sie Ihr Fingerfood nach Ihren Wiinschen zusammen. Wir empfehlen folgende Mengen:
Zum Sektempfang: 3 — 4 Stiick pro Person, Als Zwischenmahlzeit: 5 — 8 Stiick pro Person,
Statt eines Buffets oder Meniis: 12 Stiick pro Person

Beschreibung

Laugengeback bzw. Mini-Brezel ohne Fillung

Laugengeback mit Butterfillung

California Rolls "Sushi Style", am Spief8 im Glas

Mit Kase gefillte Auberginenrélichen vom Grill

SpieR von Kirschtomaten & Mozzarella im Glas

GemiUsetatar auf Kartoffelrostis mit Gartenkrautern

Veggie Tacos, gefillt mit Rohkostsalat und Sourcreme

Hahnchenbrustspiel3, gefiillt mit StiRkartoffel und sliR-saurer Sauce

Yakitori-HahnchenspieR

Nirnberger Rostbratwurst, 25 gr. auf Kraut

2 Pflaumen im Speckmantel am Spief

Party-Frikadellen am Spiel§

Fischspiel’ mit Lemon Gras

Samosa Dim Sum Garnelen und Gemiise

Mini-Wraps gefillt mit Tomaten, Zwiebeln, Gemisepaprika und Rinderhack

Mini-Wraps gefillt mit Lachs, Salat und Dill Dip

Mini-Wraps gefillt mit Putenbrust, Krautermarinade und Salat

Hamburger Kartoffelsalat mit Mini-Frikadelle und Senftopping im Shotglas

Hamburger Labskaus mit Gurke und Ei im Shotglas

Sylter Nordsee Krabbensalat mit kleinen Gurkenstiicken im Shotglas

Muttis "Birnen, Bohnen und Speck", im Shotglas

Feine HahnchenspieBe im Pflaumendip auf Wintersprossen
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Beschreibung

Winterschmalz Schnitten mit frischem Schnittlauch, Apfeln, einem Hauch Chili und einer Prise Zimt.

Apfel-Lauch Soufflé, vegetarisch, mit roten Zwiebeln

Vegetarisches Kiirbis-Orangen Stippchen

Exotischer Fruchtspiel der Saison

Flambierte Créme Brilée mit Heidelbeeren

Hamburger Rote Griitze mit Vanillesaucen-Deckel
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Live Cooking:
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,Pimpen“ Sie |hr Buffet mit Live-Cooking auf und lassen Sie sich vom Koch verwéhnen

Beschreibung

Crépes:
SUR oder herzhaft belegt mit Zimt und Zucker, Apfelmus, Nutella oder herzhaft mit Schinken oder Kase gefullt

Wok:

Frisch aus dem Wok vom Koch serviert: Rindfleischstreifen mit frischem Ingwer, Sojasauce und asiatischem
Gemdiise und Garnelen mit gelben Karotten, Paprika, einem Hauch Knoblauch und Kirschtomaten in legierter
Sahne

Showfish:

Ein ca. 1 m groRer, 15-20 kg schwerer Showfish, z. B. Mai-Mai-, Schwert-, Thun-, oder Segelfisch, ist nicht nur
der Eyecatcher auf dem Buffet, sondern kann auch von Ihren beeindruckten Gasten verspeist werden — die
Auswahl des Fisches richtet sich dabei nach Saison und Verfligbarkeit und dem Fanggliick des Fischers.

Preis berechnet sich pro / kg.

Pasta aus dem Parmesanlaib:
Getriffelte Butter Pasta aus dem ganzen Parmesan Leib mit verschiedenen Pasto Sorten frischen
Gartenkrdutern und geriebenem Parmesan

Frozen Rolls:
Der neue Trend aus Thailand: Auf einer Eisplatte wird fllssiges Eis mit verschiedenen Zutaten und
Geschmacksrichtungen zu einer auBergewdhnlichen Eiskreation verwandelt.
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Desserts:

%/

Beschreibung

Blechkuchen:
Diverse Sorten: z. B. Butterkuchen, Apfel-, Kirsch-, Rhabarberkuchen nach Saison

Hochzeitstorte in Herzform:
Belegt mit Friichten der Saison; z.B. mit Erdbeeren, Himbeeren oder Blaubeeren

Candybar:
Der Trend aus den USA: Diverse SiiRigkeiten in Glasern dekoriert

Schokoladenfonténe:

40 cm Hohe, wahlweise mit dunkler oder heller Schokoladen und diversen Friichten

Tellergeld fiir Fremdtorte:
Nur nach HACCP Richtlinien gestattet

Hochzeitstorten:
Ausfiihrungen nach Kundenwunsch, Preis nach Absprache

Crépes:

SuR oder herzhaft belegt mit Puderzucker, Apfelmus, Marmelade, Nutella oder herzhaft mit Schinken, Salami oder

Kase gefiillt

Dunkle Mousse au Chocolat mit Erdbeerspiegel und Minzblatt

WeiRes Schokomousse mit einem Pflaumen-Portweinkompott marmoriert

Himbeercréme, mit Schmand verfeinert

Original Hamburger Rote Griitze mit einem Vanillesaucendeckel

Limonencreme mit Grappakirschen

Profiteroles (Windbeutel) con chocolate

Brownie-Tiramisu

Ananas-Cocos-Créme

Frischer, hausgemachter Obstsalat mit Vanillesauce

Panna cotta mit frischen Waldbeeren

Joghurtcréme mit exotischen Friichten

Creme Catalana

Schaum von Kokosnuss und Mango auf einem Kiwi-Spiegel

Creme Briilée

Grapefruitcréme mit Ingwer und Minze

Mascarponecréme mit Blaubeerkompott
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Streetfood / Mitternachtssnack:

Beschreibung
(Mindestbestellmenge 60 Stiick)

Currywurst mit hausgemachter SofRRe

Hamburger

Cheeseburger

Fischbrétchen wahlweise mit Lachs, Matjes oder Bismarck Hering

Hotdog

Popcorn (inkl. Maschine)
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Getrankepauschale 1:

Bier (Ratsherrn) vom Fass

Alkoholfreies Bier, Veltins

Paulaner Hefeweizen

Einen Empfangscocktail zur Wahl:

Aperol, Hugo, Bellini oder Lillet Vive

Secco Bianco (Valmarone, Deutschl.-Italien)
Rotwein (bree, Merlot, Frankreich)

Rosé (bree, Pinot Noir, Pfalz-Deutschland)
WeiRwein (bree, Chardonnay, Frankreich)
Coca Cola / Fanta / Sprite
Orangen-/Maracuja-/Rhabarbersaft
Mineralwasser/Tafelwasser

Kaffee

div. Teesorten

Getrankepauschale 2:

Bier (Ratsherrn) vom Fass

Alkoholfreies Bier, Veltins

Paulaner Hefeweizen

Einen Empfangscocktail zur Wahl:

Aperol, Hugo, Bellini oder Lillet Vive

Secco Bianco (Valmarone, Deutschl.-Italien)
Rotwein (bree, Merlot, Frankreich)

Rosé (bree, Pinot Noir, Pfalz-Deutschland)
WeiRwein (bree, Chardonnay, Frankreich)
Absolut Vodka

Havana Club 3 Anos

Captain Morgan

Whisky (Scotch ,Ballantine’s” & Bourbon ,,Jim Beam)
Bombay Sapphire Gin

Bailey’s

Jagermeister

Sambuca

Grappa Nonino

Helbing Kiimmel
Schweppes Tonic Water
Schweppes Bitter Lemon
Schweppes Ginger Beer
Energy Drink

Coca Cola / Fanta / Sprite
Orangen-/ Maracuja-/ Rhabarbersaft
Mineralwasser/Tafelwasser
Kaffee

div. Teesorten

Getrankepauschale 3:

Bier (Ratsherrn) vom Fass

Alkoholfreies Bier, Veltins

Paulaner Hefeweizen

Einen Empfangscocktail zur Wahl:

Aperol, Hugo, Bellini oder Lillet Vive

Rotwein (bree, Merlot, Frankreich)

Rosé (bree, Pinot Noir, Pfalz-Deutschland)

WeiBwein (bree, Chardonnay, Frankreich)

Secco Bianco (Valmarone, Deutschl.-Italien)

Cocktail zur Wahl (alle auch alkoholfrei):

Caipirinha, Pina Colada, Sex on the Beach

Absolut Vodka

Havana Club 3 Afos

Captain Morgan

Whisky (Scotch ,Ballantine’s“ & Bourbon ,Jim
Beam)

Bombay Sapphire Gin
Bailey’s

Jagermeister

Sambuca

Grappa Nonino

Schweppes Tonic Water
Schweppes Bitter Lemon
Schweppes Ginger Beer
Energy Drink

Coca Cola / Fanta / Sprite
Orangen-/ Maracuja-/ Rhabarbersaft
Mineralwasser/Tafelwasser
Kaffee

div. Teesorten

Individuelle Getrdnkeanpassung und Upgrades:

Gern bieten wir lhnen individuelle Anderung oder Austausch einzelner Komponenten auf Anfrage
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