


Frühlingstorte 
 

 3-stöckige Torte mit Fondant überzogen und mit 
essbaren Blumen verziert. 

 

2 Etagen ab 25 Personen,  

3 Etagen 50-70 Personen, 

 4 Etagen 70-100 Personen 

 

Mögliche Geschmacksrichtungen 

der Buttercreme: 

Mangosahne, Limettensahne, 

Schokoladensahne, Lübecker 

Nußsahne, Vanillecreme mit  

Himbeeren, Spanisch Vanille 

(Mandelbiskuit, Kuvertüre, 

Vanillecreme, Marzipan), 

Malaga (Zitronencreme) 

 

 

7,50 Euro pro Person 
 

Artikelnummer HZT 01 



Naked Cake 
 

 Natur pur auf 3 Etagen, dekoriert mit 
verschiedenen Blumen. 

 
2 Etagen ab 25 Personen,  
3 Etagen 50-70 Personen, 

 4 Etagen 70-100 Personen 
 

Mögliche Geschmacksrichtungen: 
Mangosahne, Limettensahne, 
Schokoladensahne, Lübecker 
Nußsahne, Vanillecreme mit  
Himbeeren, Spanisch Vanille 
(Mandelbiskuit, Kuvertüre, 
Vanillecreme, Marzipan), 
Malaga (Zitronencreme) 

 
 

6,95 Euro pro Person 
 
 

Artikelnummer HZT 02 
 



White Wedding 
 

 Ein Traum in weiß. 3-Stöckige Torte mit 
essbaren Blumen und Schleifen verziert.   

 

2 Etagen ab 25 Personen,  

3 Etagen 50-70 Personen, 

 4 Etagen 70-100 Personen 

 

Mögliche Geschmacksrichtungen: 

Mangosahne, Limettensahne, 

Schokoladensahne, Lübecker 

Nußsahne, Vanillecreme mit  

Himbeeren, Spanisch Vanille 

(Mandelbiskuit, Kuvertüre, 

Vanillecreme, Marzipan), 

Malaga (Zitronencreme) 

 

7,50 Euro pro Person 

 

Artikelnummer HZT 03 



Three Ribbon 

 
  Runde Torte mit je einer Schleife pro 

Etage. Die Blumen bestehend aus 
Fondant und sind essbar. 

 

2 Etagen ab 25 Personen,  

3 Etagen 50-70 Personen, 

 4 Etagen 70-100 Personen 

 

7,50 Euro pro Person 

 

Artikelnummer HZT 04 

Mögliche Geschmacksrichtungen: 
Mangosahne, Limettensahne, Schokoladensahne, 

Lübecker Nußsahne, Vanillecreme mit Himbeeren, 
Spanisch Vanille (Mandelbiskuit, Kuvertüre, 

Vanillecreme, Marzipan), 
Malaga (Zitronencreme) 

 



Cakepop 
 

Auf 3 Etagen, verziert mit Herzen und 
essbaren Blumen. Mit und ohne Cake-

Pops möglich.  
 

2 Etagen ab 25 Personen,  
3 Etagen 50-70 Personen, 

 4 Etagen 70-100 Personen 
 

Mögliche Geschmacksrichtungen: 
Mangosahne, Limettensahne, 
Schokoladensahne, Lübecker 
Nußsahne, Vanillecreme mit  
Himbeeren, Spanisch Vanille 
(Mandelbiskuit, Kuvertüre, 
Vanillecreme, Marzipan), 
Malaga (Zitronencreme) 

 
7,50 Euro pro Person 

5,90 Euro pro Cake-Pop 
 

Artikelnummer HZT 05 
 



Rose 

 
  2-stökige Torte mit essbaren Rosen 

dekoriert.  

 

2 Etagen ab 25 Personen,  

3 Etagen 50-70 Personen, 

 4 Etagen 70-100 Personen 

 

7,50 Euro pro Person 

 

Artikelnummer HZT 06 

Mögliche Geschmacksrichtungen: 
Mangosahne, Limettensahne, Schokoladensahne, 

Lübecker Nußsahne, Vanillecreme mit Himbeeren, 
Spanisch Vanille (Mandelbiskuit, Kuvertüre, 

Vanillecreme, Marzipan), 
Malaga (Zitronencreme) 

 



Traum In Weiß 

 
  Runde Torte mit Fondant überzogen. Die 

Blumen sind essbaren.  

 

2 Etagen ab 25 Personen,  

3 Etagen 50-70 Personen, 

 4 Etagen 70-100 Personen 

 

7,50 Euro pro Person 

 

Artikelnummer HZT 07 

Mögliche Geschmacksrichtungen: 
Mangosahne, Limettensahne, Schokoladensahne, 

Lübecker Nußsahne, Vanillecreme mit Himbeeren, 
Spanisch Vanille (Mandelbiskuit, Kuvertüre, 

Vanillecreme, Marzipan), 
Malaga (Zitronencreme) 

 



 

 
 

 

Erdbeerherztorte 

 
Fruchtherz mit frischen Erdbeeren. 

 
10-120 Personen 

 
5,90 Euro pro Person 

 
Artikelnummer HZT 08 

 

 

Mögliche Geschmacksrichtungen: 
Mangosahne, Limettensahne, Schokoladensahne, 

Lübecker Nußsahne, Vanillecreme mit Himbeeren, 
Spanisch Vanille (Mandelbiskuit, Kuvertüre, 

Vanillecreme, Marzipan), 
Malaga (Zitronencreme) 

 



 Cup Cakes 
 

 Manch einer verwechselt Cup 

Cakes mit Muffins. Hier ist aber 

ein gravierender Unterschied, 

denn der Cup Cake ist quasi eine 

royalere Version des Muffins: Er 

hat eine liebevoll verzierte 

Cremehaube, die aus Buttercreme 

besteht. Der Teig ist fluffig . 

 

 5,90 Euro pro Cup Cake 

 

 Artikelnummer HZT 14 
Mögliche Geschmacksrichtungen der  

Buttercreme: 
 Mangosahne, Limettensahne, Schokoladensahne, 
Lübecker Nußsahne, Vanillecreme mit  Himbeeren, Spanisch 
Vanille (Mandelbiskuit, Kuvertüre, Vanillecreme, Marzipan), 

Malaga (Zitronencreme) 



Petit Fours 
 

Das klassische Feingebäck der 

französischen Küche. Die frischen Petit 

Fours werden mit der Hand geformt 

jedes Stück ist ein Unikat. 

2,00 Euro pro Gebäck 

 

Maße ca. 4 x 5 x 3 cm 

 

Artikelnummer HZT 15 

 

 
Inhalt: Biskuitteig, Buttercreme, Marmelade 

und Marzipan. 
Kunstvoll verziert und mit Kuvertüre 

überzogen.   



 

 

Creme oder Sahne? 

Sie können sich zwischen einer Creme- oder 
Sahnefüllug entscheiden. 

 

Tortenüberzug 

Fondant, Marzipan oder Natur. 

(Marzipan lässt sich nicht einfärben, 

Fondant schon) 

 

Bestellung 

Die Bestellung muss 14 Tage vor dem Fest 
aufgegeben werden. 

 

 

Unser Kooperationspartner 

 


